Виды соревнований (номинации),

условия  по выполнению заданий и участию в Конкурсе

В рамках Конкурса предусматриваются соревнования в следующих номинациях: 

· Повар – «Арт-класс. Холодное банкетное блюдо из курицы»;

· Кондитер – «Арт-класс.  Ягодные муссы  в оригинальном исполнении»;

· Официант – «Тематический стол «Юбилей Ленинградской области»;
· Бармен – «Тематический коктейль «Ягодные ликеры». 
---------------------------------------------------------
Условия по выполнению заданий по каждой номинации представлены в Приложениях 1 – 4 к Положению.

Для участия в отдельной номинации Конкурса необходимо подать Заявку по форме согласно Приложению 5 к Положению. В случае если претендент на участие в Конкурсе предполагает участвовать в нескольких  номинациях, то Заявка заполняется на каждую номинацию. Каждый вид соревнований оценивается отдельно. Помимо участия в индивидуальных соревнованиях, мастера из одного муниципального района, городского округа, изъявившие желание объединиться, могут сформировать команду, претендующую на получение Кубка по итогам соревнований в сфере оказания услуг общественного питания. Заявку на участие в командном первенстве Конкурса по форме согласно Приложению 6 к Положению подает капитан команды.  Заявки на участие в Конкурсе представляются в Оргкомитет в срок до 19 октября 2012г по адресу: Санкт-Петербург, ул.Смольного, д.3, к.3-116, т/ф. 274-46-42, E:mail lachina@lenreg.ru .
Участники допускаются к работе при наличии санитарной книжки и профессиональной одежды, а также письменного описания конкурсной работы по форме согласно Приложениям 7 – 10 к Положению. Участники самостоятельно обеспечивают себя  продуктами, посудой, столовыми приборами, инвентарем, аксессуарами и иными предметами оформления конкурсной работы. 
Регистрационный сбор с участников Конкурса не взимается.

Условия по выполнению задания в номинации
    Повар – «Арт-класс. Холодное банкетное блюдо из курицы»
Повара готовят холодное банкетное блюдо из курицы на 4 персоны в формате арт-класс.     
Общие положения

Перед началом соревнований участники занимают рабочие места, соответствующие номеру, полученному в процессе жеребьевки. Участнику выделяется стол (~1м х 1м) для экспозиции конкурсной работы. В ходе соревнования участники выполняют конкурсную работу в формате Арт-класс. 

Условия по выполнению задания
Блюдо готовится участником заранее на своем предприятии.

Стол, на котором размещается экспозиция, должен быть декорирован.
Работа должна выполняться и представляться в профессиональной одежде.

Конкурсант может привлечь к работе одного помощника.


Конкурсная работа сопровождается ее письменным описанием. Один экземпляр передается Жюри до начала соревнования, второй остается у участника. 

Участник в устной форме представляет (защищает) свою работу членам Жюри.

Критериями оценки конкурсной работы являются композиция (архитектура блюда), цветовая гамма, гармония вкуса, оригинальность технологии приготовления, оформление рецептуры.
Регламент выполнения задания 1 час.
Оценка – максимум 60 баллов.

Штрафные санкции. За несоблюдение регламента и условий по выполнению конкурсного задания начисляются штрафные баллы. 

Дисквалификация производится в случае опоздания,  некорректного поведения, покидания зоны соревнований, обмена присвоенных на жеребьевке номеров с другими участниками.

Условия по выполнению задания в номинации
Кондитер – «Арт-класс. Ягодные муссы  в оригинальном исполнении»
Кондитеры готовят ягодные муссы  в оригинальном исполнении на 1 персону в формате арт-класс. 

Общие положения

Перед началом соревнований участники занимают рабочие места, соответствующие номеру, полученному в процессе жеребьевки. В ходе соревнования участники выполняют конкурсную работу в формате Арт-класс. Участнику выделяется стол (~1м х 1м) для установки конкурсной работы.

Условия по выполнению задания
Блюдо готовится участником заранее на своем предприятии.
Стол, на котором размещается экспозиция, должен быть декорирован.
Работа должна выполняться и представляться в профессиональной одежде.

Конкурсант может привлечь к работе одного помощника.


Конкурсная работа сопровождается ее письменным описанием. Один экземпляр передается Жюри до начала соревнования, второй остается у участника. 

Участник в устной форме представляет (защищает) свою работу членам Жюри.

Критериями оценки конкурсной работы являются композиция (архитектура десерта),  цветовая гамма,  гармония вкуса, оригинальность рецептуры.

Регламент выполнения задания 1 час.
Оценка – максимум 40 баллов.

Штрафные санкции. За несоблюдение регламента и условий по выполнению конкурсного задания начисляются штрафные баллы. 

Дисквалификация производится в случае опоздания,  некорректного поведения, покидания зоны соревнований, обмена присвоенных на жеребьевке номеров с другими участниками.

Условия по выполнению задания в номинации
Официант – «Тематический стол. Юбилей Ленинградской области»

Официанты  в специально отведенной зоне накрывают Тематические столы «Юбилей Ленинградской области».

Общие положения

Перед началом соревнований участники занимают рабочие места, соответствующие номеру, полученному в процессе жеребьевки. Участнику выделяется стол (2,0 х 1,5м). 

Условия по выполнению задания
В ходе соревнования участник накрывает стол на  4 персоны.  
Вид сервировки – ужин. 
Стол, на котором размещается экспозиция, должен быть декорирован.
Работа должна выполняться и представляться в профессиональной одежде.

Конкурсант может привлечь к работе одного помощника.


Участник представляет Жюри меню, рекомендованное для сервировки тематического стола.

Конкурсная работа сопровождается ее письменным описанием. Один экземпляр передается Жюри до начала соревнования, второй остается у участника. 

Участник в устной форме защищает свою работу перед членами Жюри в течение 5 минут, представляя «легенду» данного стола.

Критериями оценки конкурсной работы являются соответствие сервировки заявленному меню, декор стола, функциональность сервировки, внешний вид официантов и умение общаться с аудиторией.

Регламент выполнения задания 1 час.
Оценка – максимум 80 баллов.

Штрафные санкции. За несоблюдение регламента и условий по выполнению конкурсного задания начисляются штрафные баллы. 

Дисквалификация производится в случае опоздания,  некорректного поведения, покидания зоны соревнований, обмена присвоенных на жеребьевке номеров с другими участниками.

Условия по выполнению задания в номинации
Бармен – «Тематический коктейль «Ягодные ликеры»

Бармены готовят коктейль на основе ягодных ликеров  по своему усмотрению. 
Общие положения

Перед началом соревнований участники занимают рабочие места, соответствующие номеру, полученному в процессе жеребьевки. 
Условия по выполнению задания
Коктейль готовится участником на Конкурсе в специально отведенной для этого зоне.

Работа должна выполняться и представляться в профессиональной одежде.

Участник делает 1 коктейль – показательный и 3 дегустационные мини-порции для членов Жюри.

 Конкурсная работа сопровождается ее письменным описанием. Один экземпляр передается Жюри до начала соревнования, второй остается у участника. 

Критериями оценки конкурсной работы являются внешний вид коктейля,  вкус, аромат, цветовая гамма, общее впечатление и технологичность работы.

Регламент выполнения задания 15 минут.
Оценка – максимум 60 баллов.

Штрафные санкции. За несоблюдение регламента и условий по выполнению конкурсного задания начисляются штрафные баллы. 

Дисквалификация производится в случае опоздания,  некорректного поведения, покидания зоны соревнований, обмена присвоенных на жеребьевке номеров с другими участниками.

ЗАЯВКА
на участие в Конкурсе среди специалистов субъектов малого предпринимательства Ленинградской области по кулинарному искусству «Созвездие Ладоги – 2012»
1. Муниципальный район, городской округ ____________________ ____________________________________________________________

2. Наименование субъекта малого предпринимательства __________________
__________________________________________________________________
3. Адрес и телефон субъекта малого предпринимательства ________________
__________________________________________________________________
4. Ф.И.О. собственника субъекта малого предпринимательства ____________
__________________________________________________________________
5. Ф.И.О. участника     _______________________________________________
6. Телефон участника      ______________________________________​​​​​​​​​​​​​​​______
7. Номинация _____________________________________________________
__________________________________________________________________
С условиями Конкурса ознакомлен и обязуюсь их выполнять

	Подпись участника ____________________
	«_____»__________2012г.




Заявки принимаются до 19 октября 2012г.
по адресу: Санкт-Петербург, ул. Смольного, д.3, к.3-116,

т/ф 274-46-42, E-mail lachina@lenreg.ru
Справки по тел. (812) 271-08-69, 274-46-56, 274-95-91, 577-38-06

	
	Приложение 6 к Положению


ЗАЯВКА

на участие в командном первенстве

Конкурса среди специалистов субъектов малого предпринимательства Ленинградской области по кулинарному искусству

«Созвездие Ладоги – 2012»

Муниципальный район, городской округ______________________________
Название Команды____________________________________________________
Ф.И.О. капитана Команды______________________________________________

Телефон капитана Команды _____________________________________________
	№ п/п
	Повар – 

«Арт-класс. Холодное банкетное блюдо из курицы» (Ф.И.О.,

телефон участника)
	Кондитер – «Арт-класс. Ягодные муссы  в оригинальном исполнении» (Ф.И.О.,

телефон участника)
	Официант – «Тематический стол «Юбилей Ленинградской области» (Ф.И.О.,

телефон участника)
	Бармен – «Тематический коктейль «Ягодные ликеры» (Ф.И.О.,

телефон участника)

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Подпись капитана Команды   ________________________
                                                            "___" __________ 2012 года

Заявки принимаются до 19 октября 2012г.

по адресу: Санкт-Петербург, ул. Смольного, д.3, к.3-116,

т/ф 274-46-42, E-mail lachina@lenreg.ru
Справки по тел. (812) 271-08-69, 274-46-56, 274-95-91, 577-38-06
	
	Приложение 7 к Положению


Описание конкурсной работы в номинации

Повар – «Арт-класс. Холодное банкетное блюдо из курицы»

Муниципальный район    _______________________________________________________
Ф.И.О. участника Конкурса_____________________________________________________
Название и адрес предприятия _____________________________________________________________________________

(ресторана, кафе, клуба, бара)

Краткое описание технологии приготовления блюда на 4 персоны

(Название блюда)

	Ингредиенты
	Вес вложения, г
	Примечание

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Выход__________________

Краткое описание технологии приготовления блюда

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Подпись участника конкурса
_______________________________

"___" _________________ 2012 год

Форма заполняется в 2-х экземплярах 
(Один экземпляр передается конкурсантом членам Жюри перед началом соревнований, второй остается у участника)

	
	Приложение 8 к Положению


Описание конкурсной работы в номинации

Кондитер – «Арт-класс. Ягодные муссы  в оригинальном исполнении»

Муниципальный район   _______________________________________________________
Ф.И.О. участника Конкурса_____________________________________________________
Название и адрес предприятия __________________________________________________
(ресторана, кафе, клуба, бара)

Калькуляция и краткое описание технологии приготовления  мусса на 1 персону

(Название блюда)

	Ингредиенты
	Вес вложения, г
	Примечание

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Выход__________________

Краткое описание технологии приготовления блюда

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Подпись участника конкурса
_______________________________

"___" _________________ 2012 год

Форма заполняется в 2-х экземплярах 
(Один экземпляр передается конкурсантом членам Жюри перед началом соревнований, второй остается у участника)

	
	Приложение 9 к Положению


Описание конкурсной работы в номинации

Официант – Тематический стол «Юбилей Ленинградской области»

Муниципальный район   _______________________________________________________
Ф.И.О. участника Конкурса_____________________________________________________
Название и адрес предприятия __________________________________________________
(ресторана, кафе, клуба, бара)

Краткое описание «легенды» сервировки стола 

(Название тематического стола)

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	


Предлагаемое меню 

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Подпись участника конкурса
_______________________________

"___" _________________ 2012 год

Форма заполняется в 2-х экземплярах 
(Один экземпляр передается конкурсантом членам Жюри перед началом соревнований, второй остается у участника)

	
	Приложение 10 к Положению


Описание конкурсной работы в номинации

Бармен – Тематический коктейль «Ягодные ликеры»

Муниципальный район   _______________________________________________________
Ф.И.О. участника Конкурса_____________________________________________________
Название и адрес предприятия __________________________________________________
(ресторана, кафе, клуба, бара)

Краткое описание тематического коктейля 

(Название коктейля)

	Ингредиенты
	Объем, мл
	Примечание

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Выход__________________

Технология приготовления коктейля

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________Подпись участника конкурса
_______________________________

"___" _________________ 2012 год
